MALLA TECNOLOGIA SUPERIOR EN PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

UNIDADES DE CAMPOS DE FORMACION (ETIEARTES BIE AFRENBIZ IS SEMESTRE 1 SEMESTRE 2 SEMESTRE 3 SEMESTRE 4 SEMESTRE 5
ORGANIZACION
CURRICULAR " w ) w %)
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BASICA Fundamentos Tedricos Componente Docente MATEMATICA 80|MATEMATICA SUPERIOR 80
Total Asignatura 240! 240
Componente Docente BIOLOGIA GENERAL 40[MICROBIOLOGIA Y PARASITOLOGIA 40|
o Asgnaa 20| TEORIA Y LABORATORIO 20 — 7
Componente Docente FISICA BASICA 40[QUIMICA: TEORIA Y LABORATORIO 80|BIOQUIMICA 80
Total Asignatura 120 240 240!
Integracién de saberes, contextos y cultura |Componente Docente ETICA Y EQUIDAD DE GENERO 40|
Total Asignatura 80|
6n e 6 ) C Docente ESTADISTICA 40
Total Asignatura 120!
Comunicacién y Lenguajes Componente Docente COMPUTACION 40
Total Asignatura 120
Componente Docente INGLES TECNICO | 40[INGLES TECNICO Il 40[INGLES TECNICO Il 40|
Total Asignatura 120 120 120
Componente Docente COMUNICACION Y LENGUAJE 40|
Total Asignatura 120
PROFESIONAL Fundamentos Teéricos (Componente Docente DISENO DE PROYECTOS 80
Total Asignatura [ ]AGROINDUSTRIALES ™ 120|
Componente Docente TECNOLOGIA DE CEREALES Y 80|EMPAQUES Y EMBALAJES 40
Total Asignatura OLEAGINOSAS 200 80|
Componente Docente FISICO-QUIMICA DE PROCESOS 40[ TECNOLOGIA DE LACTEOS 80 TECNOLOGIA DE FRUTAS Y 80
AGROINDUSTRIALES HORTALIZAS — —
Total Asignatura 80| 200! 200!
Componente Docente TECNOLOGIA DE CARNICOS Y 80|
Total Asignatura PESCADOS 200
Integracion de saberes, contextos y cultura |Componente Docente EXTENSION CAMPESINO- 40[LEGISLACION COOPERATIVA- 40
Total Asignatura TECNICA EMPRESARIAL Y NORMATIVA TO
ALIMENTARIA
® e Dacente) INVESTIGACION Y PROYECTOS DE 40 DISENO Y CALCULO DE 80|PRESUPUESTOS Y ANALISIS DE 40
Total Asignatura APRENDIZAJE ACTIVO 120 ESTRUCTURAS BASICAS ™ 160| LA INVERSION 20|
Comunicacién y Lenguajes Componente Docente CARTOGRAFIA SATELITAL Y 80
Total Asignatura AUTOCAD 160
UNIDAD DE ® e Dacente) PLANIFICACION DE LA 20|METODO Y PROCESO DE LA 20
TITULACION INVESTIGACION 20 INVESTIGACION 20
PROFESIONALIZACI e B Docenie TITULACION* TITULACION*
ON Componente Préctica Aplicacion y 120 120
PRACTICAS PRE PROFESIONALES Componente Docente PRACTICAS PRE PROFESIONALES** PRACTICAS PRE PRACTICAS PRE
Total Asignatura ) PROFESIONALES** ) PROFESIONALES** 80
PRACTICAS DE VINCULACION CON LA GompanentelBocents] PRACTICAS DE VINCULACION PRACTICAS DE VINCULACION
COMUNIDAD Total Asignatura CON LA COMUNIDAD*** 80| CON LA COMUNIDAD*** 80
OTA Componente Docente 320 320 320 300 300
PRO ONALIZA Componente Préctica Aplicacion 320 260 200 100 120)
o Componente Autoaprendizaje 320 300 320 280 260
TITULACION 120 120
PRACTICAS PREPROFESIONALES 80| 80| 80|
VINCULACION CON LA COMUNIDAD 80 80
Total Semestre 960 880 920! 960! 960
Nimero de Asignaturas 7 6 5 5 6

La Titulacion requieren de aproximadamente una media de 10 horas adicionales por estudiante de Apoyo Formétivo, acompafiadas mediante tutorias personalizadas.

Las Précticas Preprofesionales requieren igualmente de tutoria personalizada de

5 horas por parael

La Vinculacion C requiere de

enla

de convenios, definicion y control de actividades acordadas en cada uno de los convenios especificos.
6n, ejecucion y control de los proyectos de Vinculacion a emprender igualmente los proyectos requieren de las inversiones necesarias.
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COMPONENTES Horas PRERREQUISITOS Y CORREQUISITOS
Horas componente Docente 1560
Horas componente Practica Aplicacion y experimentacic¢ 1000
Horas componente Autoaprendizaje 1480 | SEMESTRE 1 | | SEMESTRE 2 | | SEMESTRE 3 ‘ | SEMESTRE 4 | | SEMESTRE 5 |
Horas TITULACION 240
Horas PRACTICAS PREPROFESIONALES 240 MATEMATICA I “[ESTADISTICA ] ~[METODO Y PROCESO DE LA
d INVESTIGACION
Horas VINCULACION CON LA COMUNIDAD 160
Horas total de carrera 4680
>[PRESUPUESTOS Y ANALISIS DE
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